
 

Gaufrier - 3 pièces - belge 
  

Attributs du produit :  

  

Codes produits :  

Référence 9374201

  

Description brève du produit :  

Ce gaufrier classique permet de préparer rapidement et facilement trois gaufres belges authentiques en même temps. Il est
indispensable dans les pâtisseries et les cafés. Grâce à l'élément chauffant puissant, la plaque se réchauffe rapidement et vous pouvez
commencer à cuisiner immédiatement.  

  

Description du produit :  

Ce gaufrier classique vous fait gagner beaucoup de temps et vous permet de préparer rapidement et facilement trois vraies gaufres
belges en même temps. C'est un véritable atout pour toute pâtisserie, tout café ou pour les marchés et les foires. Servez de délicieuses
gaufres légères et aérées saupoudrées de sucre glace ou de délicieuses cerises et de crème fouettée. Grâce au puissant élément
chauffant du gaufrier, la plaque se réchauffe rapidement et vous pouvez commencer à cuisiner en quelques minutes. L'élément
chauffant veille également à ce que les plaques restent chaudes pendant l'utilisation. Il convient à un usage quotidien intensif dans
toutes les cuisines de restauration.

Cuisson simultanée de trois gaufres belges 

Ce gaufrier robuste est équipé d'une plaque de cuisson en aluminium avec revêtement antiadhésif. Les gaufres ne collent donc pas à la
plaque. Grâce au thermostat variable, vous pouvez régler la température entre 50 et 300ºC. C'est pratique si vous voulez faire des
gaufres plus claires ou plus foncées et croustillantes. Grâce au voyant lumineux, vous savez exactement quand le gaufrier est à la
bonne température. La poignée robuste vous permet de manipuler facilement le gaufrier. C'est pourquoi le gaufrier est équipé d'une
minuterie, afin que vous n'oubliiez pas les gaufres pendant que vous êtes occupé.

Bac de récupération amovible en acier inoxydable 

Le plateau d'égouttage en acier inoxydable situé sous le gaufrier est amovible et facile à nettoyer. Grâce à leur conception hygiénique,
les plaques en aluminium sont également faciles à nettoyer. Commencez par éteindre l'appareil et débranchez la fiche de la prise
murale. Laissez refroidir les plaques jusqu'à ce qu'elles soient encore chaudes au toucher. Utilisez ensuite une brosse, une éponge ou
un chiffon humide pour enlever tout résidu. Veillez à ne pas rayer le revêtement antiadhésif. L'appareil repose sur quatre pieds en acier
inoxydable afin de rester stable pendant l'utilisation.

Robuste et facile à utiliser
Production rapide de 3 gaufres en même temps
Plaque de cuisson en aluminium avec revêtement antiadhésif
Thermostat variable de 50 °C à 300 °C
Équipé d'une minuterie
Témoin lumineux de température
Poignée robuste
Équipé d'un bac de récupération
Repose sur 4 pieds en acier inoxydable
Construction très durable
Conception hygiénique

Caractéristiques du produit



 

Poids net : 12 kg
Taille des gaufres : B75 x D125 x H13mm
Dimensions de la machine : B38 x D31,5 x H27,5cm
Puissance électrique totale : 1,75 kW
230V/50Hz/1Phase 1750W

  

caractéristiques du produit :  

GARANTIE: Pièces de rechange inclues 1 an

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

