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Gaufrier - 10 gaufres - mini belge

Attributs du produit :

Sy

Codes produits :

Référence 9374203

Description bréeve du produit :

Réalisez rapidement et facilement 10 mini gaufres belges a la fois avec ce gaufrier professionnel. Elles constituent un en-cas parfait
dans les patisseries ou sont servies en dessert, par exemple dans les cafés et les restaurants. La plaque en aluminium est dotée d'un
revétement antiadhésif pour que les gaufres ne collent pas.

Description du produit :

Rien ne vaut les gaufres belges cuites a I'ancienne. Avec ce gaufrier professionnel, vous pouvez créer pas moins de 10 mini gaufres
belges en un rien de temps. C'est I'en-cas idéal pour toute patisserie, au marché ou dans un café. Plus besoin de faire des gaufres avec
une pince a gaufres a I'ancienne, mais plutét avec cet appareil électrique. Cela permet de gagner un temps précieux, qui peut étre utilisé
pour d'autres préparations dans la cuisine. La plaque en aluminium étant dotée d'un revétement antiadhésif, les gaufres ne collent pas
entre elles et peuvent étre facilement retirées du gaufrier. De plus, il assure une bonne conduction de la chaleur et les plateaux se
réchauffent rapidement

Faites 10 mini gaufres en une seule fois

Ce mini gaufrier est adapté a une utilisation quotidienne intensive pour réaliser 10 mini gaufres belges en quelques minutes. Réglez le
minuteur pour que vos gaufres ne restent pas trop longtemps dans le gaufrier et ne brdlent pas. Que vous souhaitiez servir a vos clients
des gaufres brun clair ou dorées et croustillantes, le thermostat variable vous permet de régler n'importe quelle température entre 50 et
300°C. Grace au témoin lumineux, vous savez exactement quand le gaufrier a atteint la bonne température et vous pouvez commencer
a cuisiner. Le gaufrier est également doté d'une poignée robuste et d'un bac de récupération pratique.

Rapide a nettoyer

Le nettoyage du gaufrier est une tache facile. L'extérieur est en acier inoxydable et peut étre essuyé rapidement avec un chiffon. Pour
nettoyer les plateaux, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise murale. Dés que les plateaux sont tiedes au toucher et non
plus chauds, vous pouvez les nettoyer avec une éponge, une brosse ou un chiffon humide et un peu d'eau. L'appareil repose sur quatre
pieds en acier inoxydable, de sorte qu'il reste stable pendant son utilisation.

¢ Robuste et facile & utiliser

¢ Production rapide de 10 mini gaufres en méme temps
¢ Plaque de cuisson en aluminium avec revétement anti-adhésif
e Thermostat variable de 50 °C & 300 °C

* Equipé d'un minuteur

e Témoin lumineux de température

¢ Poignée robuste

e Equipé d'un bac de récupération

e Repose sur 4 pieds en acier inoxydable

e Construction tres durable

e Conception hygiénique

Caractéristiques du produit

e Poids net: 11 kg
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¢ Dimensions gaufre : L55 x P82 x H12 mm

¢ Dimensions de I'appareil : L380 x P310 x H270 mm
¢ Puissance électrique totale : 1,75 kW

e 230V /50Hz / 1Phase 1750 Watt

e Poids net: 11kg

e Dimensions des gaufres : B55 x D82 x H12mm
¢ Dimensions de I'appareil : B38 x D31 x H27cm
¢ Puissance électrique totale : 1,75 kW

e 230V/50Hz/1Phase 1750W

caractéristiques du produit :

GARANTIE: Piéces de rechange inclues 1 an
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