
 

Gazinière 6 feux à poser pour cuisine professionnelle – 19,5 kW 
  

Attributs du produit :  

  

Codes produits :  

Référence MCF.K/G6K201G

  

Description brève du produit :  

Une cuisinière professionnelle à gaz compacte et performante, idéale pour toutes vos préparations en cuisine

  

Description du produit :  

Gazinière professionnelle 6 feux à poser, 19,5 kW, avec 6 brûleurs de 3,25 kW. Format compact 90 × 60 cm, idéale pour les
cuisines CHR.

Description produit 

Gazinière à gaz professionnelle 6 feux à poser

Cette gazinière à gaz professionnelle 6 feux est conçue pour les restaurants, snacks et cuisines professionnelles à la recherche d'un
équipement de cuisson compact et performant. Son format à poser permet de l'intégrer facilement sur un plan de travail ou dans une
ligne de cuisson professionnelle.

Elle dispose de 6 brûleurs de 3,25 kW, développant une puissance totale de 19,5 kW. Cette configuration permet de réaliser plusieurs
préparations simultanément tout en bénéficiant d'une puissance adaptée aux exigences de la restauration professionnelle.

Avec ses dimensions de 900 × 600 × 300 mm, cette cuisinière professionnelle offre une large surface de cuisson tout en conservant un
encombrement maîtrisé. Son alimentation gaz avec entrée R ½ complète cet équipement destiné à un usage professionnel.

Points forts

6 feux de cuisson
6 brûleurs de 3,25 kW
19,5 kW de puissance totale
Format à poser
Dimensions : 900 × 600 × 300 mm
Profondeur : 60 cm
Entrée de gaz : R ½
Poids brut : 48 kg
Conçue pour les cuisines professionnelles
Idéale pour restaurants, snacks et établissements CHR

  

caractéristiques du produit :  



 

GARANTIE: Pièces de rechange inclues 1 an
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