
 

Kit d'étalement pour plaques en fonte usinée 
  

Attributs du produit :  

Diamètre (mm): 350 mm, 400 mm

  

Codes produits :  

Référence -

  

Description brève du produit :  

Des crêpes en un tour de main.

L’étaleur de pâte à crêpes Easy Crep’ est un accessoire pour crêpières et un système breveté par Krampouz pour vous permettre de réaliser des crêpes et des galettes rondes et régulières. Tournez de belles crêpes en un tour de main !

Le kit contient un étaleur en inox, une louche dose, un râteau en hêtre, une spatule en hêtre, un pinceau de nettoyage et un bac à eau.

L’étaleur ne s’utilise pas sur les plaques en fonte émaillée.

  

Description du produit :  

CARACTÉRISTIQUES

Puissance : W

Poids : 0,53 KG

Dimensions : ND

Diamètre : ø 35 cm

Usage(s) : Cuisiner

Matériau : Inox

Kit adapté aux diamètres : Ø35 ou Ø40 cm

Compatibilité appareil : Crêpière plaque en fonte usinée

CONSEILS D’UTILISATION ET D’ENTRETIEN

Verser d’un seul coup le contenu d’une louche de pâte dans l’étaleur « EasyCrep’ », sans chercher à la répartir, et tournez
instantanément dans le sens des aiguilles d’une montre. Le premier tour doit être effectué en 2/3 secondes. Continuez doucement la
rotation jusqu’à étaler le surplus de pâte restant dans l’étaleur « Easy Crep’ », puis reposez-le dans le bac à eau. Vous pouvez
également étaler ce surplus à l’aide du râteau en bois.



 

Lavez les éléments du kit à l’eau claire avant la première utilisation et après chaque utilisation, et lavez l’étaleur en inox à l’eau
savonneuse.

  

caractéristiques du produit :  
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