
 

Réchauffeur de plaque - 80 assiettes - jusqu'à Ø30 cm - sur roues 
  

Attributs du produit :  

  

Codes produits :  

Référence 9362005

  

Description brève du produit :  

Ce chauffe-assiettes professionnel est fabriqué en acier inoxydable et peut chauffer jusqu'à 80 assiettes d'un diamètre de 30 cm. Il
convient parfaitement à une variété d'activités liées à l'alimentation, telles que les cantines et les événements avec traiteur. Il est doté
d'un système de suspension pratique qui permet de retirer plus facilement les assiettes en cas de besoin.

  

Description du produit :  

Les plats chauds sont servis de préférence dans des assiettes chauffées, afin de conserver les aliments à la température idéale le plus
longtemps possible. Avec ce chauffe-assiettes professionnel en acier inoxydable, vous pouvez empiler jusqu'à 80 assiettes pour les
chauffer et les garder chaudes et prêtes à l'emploi. La taille maximale des assiettes pouvant être placées dans ce chauffe-assiettes est
de 30 cm. Il s'agit d'un appareil très pratique pour le personnel de cuisine, car il permet de prendre rapidement une assiette après
l'autre, grâce à son système de suspension pratique.

Facile à utiliser 

La température de ce chauffe-assiettes peut être réglée entre 30 et 80?C afin qu'ils soient toujours à la bonne température pour les plats
que vous servez. Il contient également deux chambres séparées, chacune avec son propre système de chauffage, afin que vous
puissiez régler des températures différentes pour les assiettes. Les pièces ont été fabriquées à partir de matériaux de haute qualité, de
sorte que vous pouvez être sûr que ce chauffe-assiettes durera de nombreuses années. Ce chauffe-assiettes est monté sur quatre
roues, y compris des freins, afin de pouvoir être déplacé selon les besoins. Il est également équipé d'un voyant lumineux qui indique
lorsque l'appareil est à la bonne température.

Facile à nettoyer 

Le nettoyage de ce chauffe-plats est simple, grâce à sa surface entièrement en acier inoxydable. Avant de commencer à nettoyer
l'appareil, éteignez-le et débranchez la fiche de la prise murale. À l'aide d'un chiffon chaud et humide et d'un détergent doux, nettoyez
toutes les surfaces. Une fois le nettoyage terminé, n'oubliez pas de sécher soigneusement l'ensemble à l'aide d'un chiffon doux, et le
chauffe-plat est à nouveau prêt à l'emploi.

Caractéristiques

Voyant d'avertissement lorsque la grille est chaude
Boîtier en acier inoxydable
Comprend quatre roues, avec frein
Température réglable
Facile à nettoyer

Caractéristiques du produit

Poids net : 48 kg
Dimensions : 45 x 91 x 77 cm L45 x P91 x H77cm
Plage de température : 30 - 80?C



 

230V / 50Hz / 1 phase 800W

  

caractéristiques du produit :  

Avantages et inconvénients: + Convient aux assiettes jusqu'à 30 cm de diamètre + Chauffe-assiettes
professionnel pour 40 assiettes à la fois + Le système de suspension Inculdes permet de retirer facilement les
assiettes - Ne convient pas aux assiettes de plus de 30 cm de diamètre
Profondeur: 106
Hauteur: 103
Largeur (cm): 45
Profondeur (cm): 91
Hauteur (cm): 77
Type de produit: simple
Poids du produit (en kg): 48
Largeur du produit (en cm): 45
Nombre d’articles par emballage: 5
type: simple
Largeur: 57
Type d’alimentation électrique: 230V
Manuel d'utilisation: https
Fiche technique: https
Type de modèle: Modèle de plancher
Nombre de prises (électriques): 1
Nombre de plaques: 80
Température la plus basse (°C): 30.000000
Matériau du boîtier: Acier inoxydable
Diamètre maximal des plaques (cm): 30
Température la plus élevée (°C): 80.000000
Type d’affichage: Analogique
Puissance électrique (W): 800
Freins: 1
Nécessite une expédition sur palette: 1
Roues (oui/non): 1
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